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Vyzréalé maso ze zraci a suSici skfiné je nejvySSi iroven zrani masa. A to co do kfehkosti, chuti a
viing a jeSté s minimélnimi ztratami na vaze. Zraci skfifi zkracuje potfebnou dobu na vyzrani. Pfi
zachovani vysokeé kvality masa je spravné vyzralé maso ve zraci skfini dosazitelné uz za dobu 12
dnd. DalSi ¢asové a nasledné ekonomické tspory dosahnete diky vyzralému masu ze zraci skfing
pfi jeho kulinarni Gpravé, nebot vSechny partie masa vyzralé ve zraci skfini potfebuji na kulinarni
Upravu aZ o 50 % kratSi ¢as. Napfiklad ¢as potfebny na pfipravu gulase z vyzralého masa se zkrati
ze dvou a pdl hodiny na padesat minut. Stejné je to pifi Upravach pec¢enim, duSenim, varenim.
Vyzranim jakékoliv partie zvifete pfipravite dokonalou surovinu pro kuchyriské zpracovani. Zraci
skfifl Friulinox umi nejen zrat, ale i suSit (napr. basturma) a zrat fermentované uzeniny.

Zraci a suSici skiiné vyuZivaji nejnovéjsi technologické feSeni na zakladé konkrétnich poZadavk(
feznik( a zpracovatel(i masa.

vaevs

tspor provoznich naklada.

Zraci skfif je vybavena programy, které je mozné upravovat dle vlastnich potfeb a ukladat
je do paméti zafizeni. Jednotlivé programy se skladaji z nékolika fazi (dehydratace, suseni,
recirkulace vzduchu a uchovani). Faze jsou rizné podle zplisobu vyuZiti — zrani masa nebo zrani
a suseni uzenin.

Zraci a susici skfiné je mozné pripojit do systému monitoringu dat v ramci HACCP.

Tipy a zkusSenosti od uzivatele:

e doba zrani se liSi podle druhu, plemene a velikosti viozeného kusu

* piii zrani masa velmi zalezi na stavu masa, které vkladame. Tedy na dobé od porazky. NejlepSi
vysledky jsou dosahovany pokud vkladame maso, které viselo po porazce ve &tvrti v chladicim
boxu alespoi po porazce 5 dndl. Pfi peclivé praci a dodrZzenim maximalni hygieny je mozné
vlozit i maso 24 hod. po pordzce zvitete

e vSe je otdzka zkuSenosti a znalosti masa a jeho kvality od dodavatele. Maso nesmi byt
pofezané a ,,vohajtiované*“. Mélo by byt kryté vrstvou tuku — zavislost na charakteru vyzralého
masa a na provoznich ztratach

e prace s masem musi probihat pfi maximalnim dodrzovanim hygieny, aby nedoSlo ke
kontaminaci vkladaného masa a denni kontroly vioZzeného masa

* maso Ize ve skfini zrat nebo susit, dokonale zrat fermentované vyrobky, prSuta, basturmu,
biltong.

Know how pro uzivatele:

Kazdému, kdo si u nas zakoupi zdraci skfifn, pfedame prostrednictvim osobniho Skoleni know
how zrani a sudeni masa, uzenin (jsme nositeli tohoto know how v CR) véetné odzkousenych
a uzivanych program(. Na vyzadani zajistime exkurzi k uZivateli zraci skiiné zahrnujici moznost
konzultace a predani jeho zkuSenosti.
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Technicka charakteristika vybaveni zraci skfiné:

CrNi nerezové oceli tridy AISI 304 (18/10)

* vnéjsi povrch le$tén metodou Scotsch — Bride

* 60 mm izolace s vysokou hustotou vypénovani (42kg/m3) bez latek poskozuijicich ozénovou
vrstvu.

* fizeni relativni vihkosti ve skfini s vyuzitim sondy a parniho generatoru

e automatické fizeni vymény vzduchu

* 3 zasuvné trubkové roSty na zavéseni produktd, kazdy rost je tvoren Gtyfmi trubkami

e stropni monoblokova chladici jednotka nezasahuje do prostoru skfiné

e fizené ventilatni chlazeni s rovnomérnym rozdélenim do celého prostoru skfiné dosahuje
vysokého vykonu pfi zabezpedeni optimalniho mikroklimatu v zavislosti na pozadavcich druhu
masa nebo uzenin

¢ automatické fizeni odtavaci cykly pro maximalini usporu elektrické energie

10 programii rozdélenych az do 6 fazi:

Nastaveni teploty - v kazdé fazi je moZné nastavit negativni i pozitivni teplotu, teplotu v rozmezi
-5°az +40°C,

Nastaveni vlhkosti - relativni vihkost v rozmezi 30-90 % r.v.,

Nastaveni vymény vzduchu - vyménu vzduchu ve skfini v %, délku jednotlivych fézi je mozné
nastavit od 1 hodiny do 599 dni. Je mozné nastavit i jednu fazi s nepfetrZzitym provozem

* pro spravnou funkci skiiné a pro tvorbu idedlnich podminek pro suseni &i zrani v kazdém
okamziku procesu je vybaveno mikroprocesorovym ovladanim s prostorovym ¢idlem, Cidlem
vyparniku, kondenzatoru a senzorem pro méfeni relativni vihkosti

e dvefe s Gtyf'strannym magnetickym tésnénim se samozaviracim mechanismem s aretaci pfi
otevieni nad 100 stupiiti

¢ zabudovany zdmek dvefi a vnitfni osvétleni

« integrované HACCP alarmy

e zaobleni vnitfniho prostoru pro snadné ¢isténi

e nerezové @ 2 nastavitelné nohy, H 150-180mm

o tfida N +32° pro skfiné s prosklenymi dvefmi

* ekologické chladivo R 134a

e elektrické pripojeni 230V/1F/50Hz

* napojeni na vodu 3"
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| 740 [ 1010
MODEL R i 1
AS EN2 VTR @ @
Rozméry v mm I _,!
Sirka: mm- 740
Hloubka: o | 1010 [::l
Hloubka s otevienymi dvermi: mm 1700
Vyska: 2070
Pocet dvefi: 1
Klimaticka tfida: °C T (+43)
Teplotni rozsah: °C -5°C/ +30 g
Rozsah vlhkosti: %r.v. 30/ 95 N
Chladivo: R134a
Chladici vykon: w 506 * (1148 **)
Elektrické pfipojeni: V/~Hz | 230/1/50
Vodovodni pfipojeni: %
Elektricky pfikon: W 1182
Maximalni proud: A 6,2
Chladici systém. ventilacni i
o
Vnitini zavésny systém 3 zasouvaci v e 'DI 'ul H
trubkové rosty 22
(1 rost=4
trubky)
Kapacita Kg 100 - 370 B 370 B
Rozméry prepravniho baleni:
Sitka S (R720)
Hloubka: m | 1050 [ I @ O
Vyska: 2120 o
Prepravni objem: m’ 1,74 :l')
Hmotnost: kg 165
= /
: = o
Vykon ventilatoru zaviena skis: | m/h 12 9
v _» . N 3
Vnitfni objem: m 0,75 & @
o
~
Al /
*/ T odpaf.-10°C, T kondenz.+45°C
**/ T odpaf.-7,2°C, T kondenz.+54,4°C
E: Elektricka pfipojka
W: vodovodni pfipojka Y
VENTILATOR
Vymeéna vzduchu % 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100
Odsavany vzduch m3/h | 1,2 2,4 3,6 4,8 6 72 8,4 9,6 11 12
Obnova vzduchu/hod | V/h 1,6 3.2 4,8 6,4 8 9,6 11 13 14 16
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MULTIFUNKCNIi CHYTRE ZARIZENi
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