friulinex

First, quality.

HI CHEF

Popis a funkcni parametry — 1/3

e Sokové zchlazovani.

e Sokové zmrazovani.

e Rozmrazovani s fizenou teplotou a vlhkosti.

e Stop-kyndrna, fizené zrani tésta s pfimou injektdzi vihkosti do prostoru.

e Nizkoteplotni Uprava potravin (do +85°C).

e UdrZovaci skfin — udrzovani potravin pfi vydejni teploté.

e Vareni ve sklenénych nadobach.

e Dehydratace - suseni.

e Taveni ¢okolady.

e Vyroba jogurt(.

e Patentovany systém vstfikovani vihkosti. (HMS")

e Systém odmrazovani horkymi plyny (DS")

e Standardni proplachovaci hadice.

e Sterilizace vnit¥niho prostoru aktivnimi ionty (HI GIENE’) — ,,0z6nova sterilizace!“

e 7 "dotykovy displej s vysokym rozliSenim s ovladanim viech funkci

e Volitelny zpUsob konektivity zatizeni

e Program predchlazeni prostoru.

e Moznost kontinualniho programu.

e  Zafizeni umi samo zvolit optimalni pribéh zchlazovani (zmrazovani) pro danou potravinu diky
specidlnimu Friulinox softwaru pro zachovani nutri¢nich hodnot pokrmu.
Zatizeni rozdéli zchlazovaci (zmrazovaci) cykly do nékolika postupovych fazi, ve kterych je
vzajemné vyhodnocovana teplota v prostoru skfiné, teplota v jadfe pokrmu a uplynuly ¢as dané
faze. Zarizeni samo vyhodnoti proces sniZzovani teploty a v pripadé, Ze teplota v jadie pokrmu jiz
poklesla na Uroven faze nasledujici, je proces zchlazovani (zmrazovani) automaticky prepnut do
nasledujici faze aniz by uplynul ¢as faze predchdzejici. Tento proces se déje zcela automaticky bez
zasahu obsluhy. UmozZnuje pfizplGsobit odebirani teploty z potraviny v zavislosti na dané potraviné
coZ ma zasadni vliv z hlediska systému HACCP a z hlediska nutri¢nich vlastnosti potravin.

e 4-bodova teplotni sonda (na objednani lze zaménit za az 4 ks jednobodovych sond) pro méreni
teploty v jadfe, u zmrazovacich model( vyhfivana.

e Vyhfivani sondy uvadéno v ¢innost uzivatelem pouze v pfipadé potieby, coZ vede k nizsi
energetické naroc¢nosti.
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Popis a funkcni parametry — 2/3

e Automaticka detekce pouziti sondy. Zafizeni po zapnuti samo rozpozna, zda byla pouzita
vpichova sonda a podle toho je proces zchlazovani (zmrazovani) fizen. Bud teplotou v jadre
pokrmu nebo ¢asovym HACCP programem.

e Vnitfni pamét pro uloZeni zchlazovacich (zmrazovacich) programi. Po ukoncéeni zchlazovaciho
(zmrazovaciho) cyklu se zafizeni zepta, zda chcete cyklus uloZit. Pfi pFistim zchlazovani
(zmrazovani) stejného pokrmu muzete pribéh cyklu jednoduse opakovat dle Gdaji v paméti
zafizeni aniZ by bylo potifeba pouZzivat sondu. Pribéh cyklu vSak bude probihat jako by byla sonda
pouZita.

e Uzplsobeno pro centralni monitoring dat — pfenos HACCP udajli do PC.

e Automaticky prechod do konzervacni faze v zavislosti na ukonc¢eném cyklu. Po zchlazovacim
cyklu automaticky nasleduje chladici konzervacni faze, po zmrazovacim cyklu faze mrazici.

e Moznost doddani agregatu s vodnim chlazenim.

e Moznost dodani s HACCP tiskarnou zaznamenavajici pribéh cykld.

e Monoblokova konstrukce.

e Dverfe s ergonomickym madlem po celé jejich vySce s magnetickym celoobvodovym tésnénim.

e Vnéjsi i vnitini plast z uslechtilé chromniklové nerezové oceli AISI 304 18/10 véetné vnéjsiho dna.

e Zadni strana pozinkovana.

e Vnéjsi povrch lestén metodou SCOTCH-BRITE.

e Tloustka izolace 60 mm, systémem WBS (Water Based System) s vysokou hustotou bez latek
FCKW, hustota 42 kg . m>.

e Kompletné zaobleny vnitini prostor pro jednoduchou a funkéni tdrzbu, hlubokotazené spodni dno
s odtokovym otvorem.

e Ventildtory s nepfimym proudem vzduchu.

e Automatické odmrazovaci cykly.

e Solenoidovy saci ventil.

e Teplotni ochrana kompresoru.

e Zastaveni ventilatoru vyparniku pfi otevieni dvefi mikrospinacem.

e Hermetické kompresory (polo-hermetické pro model HC34).

o Ekologické chladivo R452A.

e Vysoce vykonné vyparniky s multi-bodovymi vstriky
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Popis a funkcni parametry — 3/3

e Al/Cu vyparnik s kataforetickou povrchovou Upravou netoxickymi epoxidovymi pryskyficemi
e Meédény kondenzator s hlinikovymi Zebry s vysokou tepelnou ucinnosti
o Automatické odtavani a odparovani kondenzacni vody bez potfeby dodatecné energie.
(s odporovou vlozkou pro modely HC34)
e Vnitfni kapacita pro umisténi nadob a rostli v gastronormé (GN) i euronormé (EN).
e Klimatickd tfida T - do teploty okolniho prostiedi + 43 °C. (modely s prosklenymi dvermi tfida N).
e Vyskové stavitelné nohy z chromniklové oceli AISI 304 18/10.
e Aretace otevienych dvefi pfi otevieni nad 100° a samo-zaviracim mechanismem.
e Vyhfivané dvefni tésnéni.
e Zaménitelny dvefni zavés i dodatecné bez potreby dili od vyrobce.
Provedeno dle norem CE a HACCP.

HI CHEF

by friulinox




