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Multifunkéni stroj HiChef je novy a velmi vykonny partner pro vasi préaci v kuchyni. Umi zchlazovat,
Sokové zmrazovat, pozvolna rozmrazovat, nizkoteplotné vafit, fidit zrani tésta - kynuti, dlouhodobé
udrZovat jidla-potraviny pfi vydejni teploté a hravé zviadne proces suSeni, taveni ¢okolady a vyrobu
jogurt(. V8echny tyto kony a procesy HiChefu zvladnete zadavat uZivatelsky snadno a velmi
operativné diky intuitivnimu ovladani, které je na velmi prehledném displeji v ¢eském jazyce.
MuZete tak ve svém provozu nejen lépe optimalizovat pracovni procesy pfipravy jidla, které ve
velmi kratké dobé pfinesou ekonomické tspory, navic pfitom jesté mlizete diky HiChefu garantovat
i stale vysokou Uroveri pfipravovaného jidla. Diky schopnostem HiChefu a jeho funkéni univerzalité
se miZete mnohem vice a klidngji soustfedit na provedeni a chut poZzadovanou receptem.

Multifunkéni HiChef je prosté nejlepsi a nejmodernéjsi odpovédi na stéle se zvySujici a dynamicky
se rozvijejici poZzadavky zakaznik(i na vysokou Groven pfipravovanych jidel pfi zachovani
maximalni kvality surovin.

HiChef pouziva technologii chlazeni s nucenym proudénim vzduchu, aby vyuZil princip
dynamického pfenosu teploty z jadra jidla na vnéjsi povrch. Tento postup umoZriuje rovnomérné
zchlazeni a zmrazeni, ale i rozmrazovani, protoZe povrch potraviny pfijima teplotu z jadra a pfi
rozmrazovani nepfesahne + 10 ° C.

Vlysokotlaké zmrazovani vdm umozni nakupovat vyrobky v jejich nejlepSim stavu, pokud jde
o Cerstvost, zrdni a dostupnost na trhu, a zachovat jim vSechny jejich viastnosti.

Jaké vyhody vam pfinasi HiChef:

* Usporu nakladii na potraviny az 30 %.
e Konzistentni kvalitu pfipravovanych potravin a jidel po cely rok.

e Kvalitngjsi planovani prace.
e Zaruku 3 roky

Know how pro uzivatele:

V pfipadé zakoupeni HiChefu vam pfi jeho instalaci poskytneme neocenitelné praktické
informace-know how pro optimaini vyuziti HiChef ve vaSem provozu, které jsme ziskali béhem
nasSi praxe nejen od vyrobce, ale predevsim od naSich zakazniki.
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- Technicka charakteristika vybaveni zraci skfiné:

Sokové zchlazovani.

Sokové zmrazovani.

Rozmrazovani s fizenou teplotou a vihkosti.

Stop-kynarna, fizené zrani tésta s pfimou injektazi vihkosti do prostoru.
Nizkoteplotni dprava potravin (do +85°C).

UdrZovaci skfifi — udrZovani potravin pfi vydejni teploté.

Vareni ve sklenénych nadobach.

Dehydratace — suSeni.

Taveni Cokolady.

Vlyroba jogurtd.

Patentovany systém vstfikovani vinkosti. (HMSP)

Systém odmrazovani horkymi plyny (DSP)

Standardni proplachovaci hadice.

Sterilizace vnitfniho prostoru aktivnimi ionty (HI GIENEP) — ,0z6nova sterilizace”
7 "dotykovy displej s vysokym rozliSenim s ovladanim vSech funkci

Volitelny zplisob konektivity zafizeni

Program pfedchlazeni prostoru.

MoZnost kontinudlniho programu.

Zafizeni umi samo zvolit optimalni priibéh zchlazovani (zmrazovani) pro danou potravinu diky special-
nimu Friulinox softwaru pro zachovani nutri¢nich hodnot pokrmu.

Zafizeni rozdéli zchlazovaci (zmrazovaci) cykly do nékolika postupovych fazi, ve kterych je vzajemné
vyhodnocovéana teplota v prostoru skfing, teplota v jadie pokrmu a uplynuly ¢as dané faze. Zafizeni samo
vyhodnoti proces snizovani teploty a v pfipadé, Ze teplota v jadfe pokrmu jiz poklesla na uroveri faze
nasleduijici, je proces zchlazovani (zmrazovani) automaticky pfepnut do nasledujici faze aniz by uplynul ¢as
faze predchazejici. Tento proces se déje zcela automaticky bez zasahu obsluhy. UmoZiiuje pfizplsobit
odebirani teploty z potraviny v zavislosti na dané potraviné coZ méa zéasadni vliv z hlediska systému HACCP
a z hlediska nutricnich vlastnosti potravin.

e 4-bodova teplotni sonda (na objednani Ize zaménit za az 4 ks jednobodovych sond) pro méfeni teploty
v jadfe, u zmrazovacich modeld vyhfivana.

e Vyhfivani sondy uvadéno v ¢innost uZivatelem pouze v pfipadé potfeby, coz vede k niZsi energetické

HCO06 narocnosti.

e Automaticka detekce pouZiti sondy. Zafizeni po zapnuti samo rozpozna, zda byla pouZita vpichova
sonda a podle toho je proces zchlazovani (zmrazovani) fizen. Bud teplotou v jadie pokrmu nebo

Pripravuijte, zpracovavejte, uchovavejte ¢asovym HACCP programem.

a varte zdravé i doma! Typ HiChef 06 se o Vnitfni pamét pro uloZeni zchlazovacich (zmrazovacich) programd. Po ukongeni zchlazovaciho
(zmrazovaciho) cyklu se zafizeni zeptd, zda chcete cyklus uloZit. Pfi pfiStim zchlazovani (zmrazovani)
stejného pokrmu miizete priibéh cyklu jednoduse opakovat dle Udajti v paméti zafizeni aniz by bylo
potieba pouZivat sondu. Priibéh cyklu vSak bude probihat jako by byla sonda pouZzita.

e Uzplisobeno pro centralni monitoring dat — pfenos HACCP tdajtl do PC.

hodi i do vasi domaci kuchyné.
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Automaticky prechod do konzervacni faze v zavislosti na ukonéeném cyklu. Po zchlazovacim cyklu
automaticky nasleduje chladici konzervacni faze, po zmrazovacim cyklu faze mrazici.

MoZnost dodani agregatu s vodnim chlazenim.

Moznost dodani s HACCP tiskarnou zaznamenavajici pribéh cykld.

Monoblokova konstrukce.

Dvere s ergonomickym madlem po celé jejich vySce s magnetickym celoobvodovym tésnénim.
Zadni strana pozinkovana.

VnéjSi povrch lestén metodou SCOTCH-BRITE.

Tloustka izolace 60 mm, systémem WBS (Water Based System) s vysokou hustotou bez latek FCKW,
hustota 42 kg . m-3.

Kompletné zaobleny vniténi prostor pro jednoduchou a funkéni udrzbu, hlubokotazené spodni dno
s odtokovym otvorem.

Ventilatory s nepfimym proudem vzduchu.

Automatické odmrazovaci cykly.

Solenoidovy saci ventil.

Teplotni ochrana kompresoru.

Zastaveni ventilatoru vyparniku pfi otevieni dvefi mikrospinacem.

Hermetické kompresory (polo-hermetické pro model HC34).

Ekologické chladivo R452A.

Vlysoce vykonné vyparniky s multi-bodovymi vstfiky

Al/Cu vyparnik s kataforetickou povrchovou tpravou netoxickymi epoxidovymi pryskyficemi
Médény kondenzator s hlinikovymi Zebry s vysokou tepelnou tginnosti

Automatické odtavani a odpafovani kondenzacni vody bez potfeby dodatecné energie.

(s odporovou vioZkou pro modely HC34)

Vnitfni kapacita pro umisténi nadob a ro$td v gastronormé (GN) i euronormé (EN).

Klimaticka tfida T - do teploty okolniho prostfedi + 43 °C. (modely s prosklenymi dvefmi tfida N).
VySkové stavitelné nohy z chromniklové oceli AISI 304 18/10.

Aretace otevienych dvefi pfi otevieni nad 100° a samo-zaviracim mechanismem.

Vyhfivané dvefni tésnéni.

Zameénitelny dverni zavés i dodate¢né bez potteby dil(i od vyrobce.

Provedeno dle norem CE a HACCP.
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© OSTATNI PRODUKTY
Z NASI NABIDKY

ZRACI A SUSICI SKRIN CHLADICI A MRAZICI
SKRINE

PULTY SOKERY
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